


prix
(en francs)




NOS PLATS

On passe aux choses serieuses... avec appetit ! prix

(en francs)

Ragout de Sanglier (Eu). Sauce 2 laBiereBrune ... ....... 32.00
Faisan laqué @g) ----- - .ol 35.00
Assiette végétarienne. .......................... 31.00
(garniture chasse)
Burger du chef * un steakde boeuf............. 24.00
e Végétarien .........0.......... 22.00
Entrecote de chevreuil (AUT/ALL) .. .. ... iiee. ... 48.00
(dans la selle) Sauce Grand Veneur et Confiture
d'Airelles
Civet de Chevreuil (AUt LUXE) «cveeveeneeneennennns 35.00
Steak de Boeuf . beurre café de Paris ........... 35.00
* sauce aux morilles 42.00
Mignon de veau ¢ beurre café de Paris ---------- 42.00
(Selon arrivage) e sauce auxmorilles ........... 49.00
Filetsde Sandre .........c.ciiiiiiiiiiiiinnnnnn. 2900

accompagné de pommes de terre vapeur

Accompagnements: Pomme, Poire, Marrons, Choux Braisés, Choux de Bruxelles, Raisins, Confiture
d'Airelles, Moelleux de Potimarron, Spatzli a la Farine de Marron.

NOS ROESTIS

A composer a votre guise ! (enﬁ’crr (’;; -
Roesti-Salade .................. ... . ... ... 15.00
Accompaghements
e Saucisse .......... 8.00 e TOmate ........... 3.00
« Jambon blanc .... 7.00 e Britchon .......... 5.00
o Steak hachée ...... 8.00 e« TOMmMme ........... 7.00
e Bacon ............. 6.00 e Oeuf .............. 1.50

e Sauce Morrilles .... T11.00 e Sauce Chanterelles 11.00



NOS FONDUES AU FROMAGE (uniquement cote bar) pl’iX

Le savoir-faire fromager dans sa forme la plus fondante ...
(en francs)

FonduedelaVallee............................. 22.00
Fondue au fromageBIO ........................ 24.00
Fondue des Taillieres (dans le pain)............. 25.00

uniquement sur réservation

NOS DESSERTS

D o prix

La note sucrée qui fait toute la différence... (en francs)
Poire pochée 13.00
Tartemaison .............. ... ... ......... 9.00
Soufflé Grand Fréderic .............. ... ... .. ..... 13.00
Verrinedumoment .............. ... ..., 9.00
Caféetsesgourmandises....................... 14.00
CremeBralée ........... ... .. 9.00
Meringue cremedouble......................... 9.00
Meringue creme doubleglacée.................. 12.00
Glacesdelaferme ........ .. ..., 4.50/boule

« Vanille e Chocolat « Moka

o Fraise ¢« Framboise e« Caramel

¢ Abricot e Stracciatella o Pistache

« Noisette « Citron ¢ Fruit de la passion

e Fruits des Bois ¢ Fleur de Lait « Mandarine

MERCI ET A TRES BIENTOT !



DECOUVREZ LA CHASSE
AU FEU DE BOIS

Tous les
Vendredis soir
samedis soir
Et dimanches midi

Autres jours uniquement
sur réservation
minimum 10 personnes

Selle de(gngu\(nrzepgri!)nﬁtejs)t‘ I'0s (Auvai 62.00
TBone de sanglier 32.00
Rable de Lievre sur I'os aux noisettes 34.00

(Aut/Arg) (minimum 2 personnes)

Cote de cerf aux mires et coing confits ~2 48.00

*Garniture chasse*



MENU CHASSE 1

45.00 CHF

Amuse-bouche

Velouté de Potimarron

Ragout de sanglier a la biere brune
garniture Chasse (EU)

Creme Brilee



MENU CHASSE 2

72.00 CHF

Amuse bouche

Terrine de Foie Gras maison
et Toasts

Entrecote de Chevreuil «vran (dans la selle)
Sauce Grand Veneur
Garniture chasse

Poire Pochée



